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Personlige oplysninger

Finn Dolmar [f. 1970]
Solsletten 1
3500 Værløse

Telefon privat: 44 44 22 22
Mobiltelefon: 40 20 10 00
E-mail: fido@mail.dk

Resume

Jeg er en kreativ kok der sætter stor pris på økologiske produkter. Med de rette udfordringer
kan jeg løfte en gruppe til en samlet innovativ flok der kan skabe resultater i et køkken. Jeg
fylder meget i landskabet men er på ingen måde overvægtig. Mit faglige virke er stærkt
påvirket af min store trang til at opnå resultater - præcis som min passion for kajaksporten.

Erhvervserfaring

2005 - Slagter Angus Albertsen
Slagtermester
Uopsagt stilling hos slagter Albertsen med ansvar for den daglige
drift af slagterbutikken samt produktudvikling på pølsemageriet

2001 - 2005 DanKylling
Slagterichef
Leder af en gruppe af slagtersvende med mange opgaver inden
for kvalitetsopskæring af kyllinger til eksport

1998 - 2001 Monopolet
Køkkenchef
Arbejdede for en gruppe af 6 kokke og et par kokkeelever

1995 - 1998 Delicious
Kok
Afsluttede min kokkeuddannelse hos Delicious
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Efteruddannelse
2001 - 2002 AMU center Ballerup

IT kørekort

Uddannelse
1994 - 1995 Gourmeten

Kokkeelev
Arbejdede under køkkenchef Hugo Van Anger. Speciale i
desserter og søde vine.

1991 - 1994 Rungsted Gymnasium
Student
Matematisk linje

Referencer

DanKylling A/S
Ove Hansen
Direktør

85 40 00 00 oh@dankylling.dk

Delicious
Charlie Bennetzen
Køkkenchef

40 17 29 30

Gourmeten
Hugo Van Anger
Køkkenchef

29 29 15 00

Monopolet
Paul Cunningham

56 56 12 28 cunningham@monopolet.com

Slagter Angus Albertsen
Angus Albertsen
Slagter

44 44 50 50 angus@albertsen.dk
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Sprogkundskaber

Sprog Modersmål Godt Kendskab Elementær
Dansk X
Engelsk X
Tysk X
Færøsk X

Diverse

Nationalitet Dansk
Civilstand Gift, 2 børn
Vaner Ikke-ryger

Interesser

Fritid Kajakroning , Bestyrelsesarbejde i kajakklubben , Desserter og
søde vine


